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Götterspeise UG (haftungsbeschränkt)
Herr Chris Eikelmeier
Pankratiusstraße 2-4
59581 Warstein

Probennahme:
Götterspeise UG (haftungsbeschränkt)
Pankratiusstraße 2-4
59581 Warstein
Probennehmer: Auftraggeber

Kunden-Nr.: S11590054

Eingangsdatum: 07.02.25
Prüfbericht Proben-Nr.: 25180985C Ausgangsdatum: 27.02.25
Bezeichnung: Neptun GUTE Omega-3-Fettsäuren

Charge: L6062341

Haltbarkeit: 09.10.26

Die Untersuchungsergebnisse beziehen sich ausschließlich auf den angegebenen Prüfgegenstand. Das Ausgangsdatum entspricht dem Untersuchungsende. Nicht akkreditierte
Prüfverfahren werden auf den Prüfberichten mit ** gekennzeichnet. Ohne schriftliche Genehmigung des BAV Institutes darf der Prüfbericht nicht auszugsweise vervielfältigt werden. Es gelten
unsere Allgemeinen Geschäftsbedingungen (siehe auch unter www.bav-institut.de).

Untersuchungen Ergebnis Richtwert Grenzwert
Blei
Methode: ASU L 00.00.135, ICP-MS; Untersuchung durchgeführt von 1)

<0,003 mg/kg --- 3,0 mg/kg

Cadmium
Methode: ASU L 00.00.135, ICP-MS; Untersuchung durchgeführt von 1)

<0,003 mg/kg --- 1,0 mg/kg

Quecksilber
Methode: ASU L 00.00.135, ICP-MS; Untersuchung durchgeführt von 1)

<0,0017 mg/kg --- 0,10 mg/kg

Arsen
Methode: ASU L 00.00.135, ICP-MS; Untersuchung durchgeführt von 1)

<0,003 mg/kg --- ---

Aluminium
Methode: PV-SA-337, ICP-MS; Untersuchung durchgeführt von 1)

1,7 mg/kg --- ---

Säurezahl
Methode: PV-AC-081, titrimetrisch; Untersuchung durchgeführt von 1)

0,16 mg KOH/g
Fett --- ---

Anisidinzahl
Methode: PV-AC-E-082, photometrisch; Untersuchung durchgeführt von 1)

3,6 --- ---

Peroxidzahl
Methode: PV-AC-080, titrimetrisch; Untersuchung durchgeführt von 1)

2,9 meq O2/kg
Fett --- ---

Totoxzahl
Methode: berechnet; Untersuchung durchgeführt von 1)

9,4 --- ---

Untersuchung durchgeführt von

1 bilacon GmbH - A Tentamus Company

Beurteilung: Im Rahmen der durchgeführten Untersuchungen entspricht die Probe den Anforderungen der Verordnung
(EU) Nr. 2023/915 über Höchstgehalte für bestimmte Kontaminanten in Lebensmitteln.

Die Probe ist bezüglich der durchgeführten Untersuchungen nicht zu beanstanden.

Deborah Trauth
B.Sc. Ernährungswissenschaften
Kundenberatung Lebensmittel


