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Götterspeise UG (haftungsbeschränkt)
Herr Chris Eikelmeier
Pankratiusstraße 2-4
59581 Warstein

Probennahme:
Götterspeise UG (haftungsbeschränkt)
Pankratiusstraße 2-4
59581 Warstein
Probennehmer: Auftraggeber

Kunden-Nr.: S11590054

Eingangsdatum: 11.02.25
Prüfbericht Proben-Nr.: 25180989C Ausgangsdatum: 12.03.25
Bezeichnung: Audhumbla DAS 4K Protein Vanille EIs

Charge: 6061814

Haltbarkeit: 02.2026

Die Untersuchungsergebnisse beziehen sich ausschließlich auf den angegebenen Prüfgegenstand. Das Ausgangsdatum entspricht dem Untersuchungsende. Nicht akkreditierte
Prüfverfahren werden auf den Prüfberichten mit ** gekennzeichnet. Ohne schriftliche Genehmigung des BAV Institutes darf der Prüfbericht nicht auszugsweise vervielfältigt werden. Es gelten
unsere Allgemeinen Geschäftsbedingungen (siehe auch unter www.bav-institut.de).

Untersuchungen Ergebnis Richtwert Grenzwert Deklaration
Arsen
Methode: ASU L 00.00.135, ICP-MS; Untersuchung
durchgeführt von 1)

<0,003 mg/kg --- --- ---

Quecksilber
Methode: ASU L 00.00.135, ICP-MS; Untersuchung
durchgeführt von 1)

<0,0017 mg/kg --- 0,10 mg/kg ---

Aluminium
Methode: PV-SA-337, ICP-MS; Untersuchung durchgeführt
von 1)

2,8 mg/kg --- --- ---

Blei
Methode: ASU L 00.00.135, ICP-MS; Untersuchung
durchgeführt von 1)

<0,01 mg/kg --- 3,0 mg/kg ---

Cadmium
Methode: ASU L 00.00.135, ICP-MS; Untersuchung
durchgeführt von 1)

<0,003 mg/kg --- 1,0 mg/kg ---

Brennwert
Methode: berechnet; Untersuchung durchgeführt von 1)

1609 kJ/100g --- --- 1504 kJ/100g

Brennwert
Methode: berechnet; Untersuchung durchgeführt von 1)

380 kcal/100g --- --- 354 kcal/100g

Trockenmasse
Methode: PV-AC-037, gravimetrisch; Untersuchung
durchgeführt von 1)

95,0 g/100g --- --- ---

Wassergehalt
Methode: berechnet; Untersuchung durchgeführt von 1)

5,0 g/100g --- --- ---

Asche
Methode: PV-AC-037, gravimetrisch; Untersuchung
durchgeführt von 1)

2,8 g/100g --- --- ---

Gesamteiweiß (Nx6,25)
Methode: PV-AC-003, Dumas-Methode; Untersuchung
durchgeführt von 1)

80,5 g/100g --- --- 78,1 g/100g

Fett
Methode: PV-AC-006, gravimetrisch; Untersuchung
durchgeführt von 1)

2,5 g/100g --- --- 1,7 g/100g

davon gesättigte Fettsäuren
Methode: DGF C-VI 11e, GC-FID; Untersuchung durchgeführt
von 1)

0,88 g/100g --- --- 0,7 g/100g

davon einfach ungesättigte Fettsäuren
Methode: DGF C-VI 11e, GC-FID; Untersuchung durchgeführt
von 1)

0,78 g/100g --- --- ---
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davon mehrfach ungesättigte
Fettsäuren
Methode: DGF C-VI 11e, GC-FID; Untersuchung durchgeführt
von 1)

0,84 g/100g --- --- ---

trans-Fettsäuren (bez. auf Fett)
Methode: DGF C-VI 11e, GC-FID; Untersuchung durchgeführt
von 1)

<0,002 g/100g --- --- ---

Kohlenhydrate
Methode: berechnet; Untersuchung durchgeführt von 1)

8,3 g/100g --- --- 6,3 g/100g

Fructose
Methode: PV-AC-050, photometrisch; Untersuchung
durchgeführt von 1)

<0,1 g/100g --- --- ---

Glucose
Methode: PV-AC-050, photometrisch; Untersuchung
durchgeführt von 1)

0,52 g/100g --- --- ---

Saccharose
Methode: PV-AC-050, photometrisch; Untersuchung
durchgeführt von 1)

<0,1 g/100g --- --- ---

Lactose
Methode: PV-AC-050, photometrisch; Untersuchung
durchgeführt von 1)

1,9 g/100g --- --- ---

Galactose
Methode: PV-AC-050, photometrisch; Untersuchung
durchgeführt von 1)

0,24 g/100g --- --- ---

Maltose
Methode: PV-AC-050, photometrisch; Untersuchung
durchgeführt von 1)

<0,1 g/100g --- --- ---

Zucker*
Methode: berechnet; Untersuchung durchgeführt von 1)

2,7 g/100g --- --- 3,7 g/100g

Gesamtballaststoffe
Methode: PV-AC-017, gravimetrisch; Untersuchung
durchgeführt von 1)

0,9 g/100g --- --- 0,2 g/100g

Natrium (Na)
Methode: PV-AC-138, titrimetrisch; Untersuchung
durchgeführt von 1)

0,102 g/100g --- --- ---

Salz (Gehalt an Salzäquivalent)
Methode: berechnet aus Natrium x 2,5; Untersuchung
durchgeführt von 1)

0,26 g/100g --- --- 0,90 g/100g

Untersuchungen Ergebnis Richtwert Grenzwert Deklaration

Untersuchung durchgeführt von

1 bilacon GmbH - A Tentamus Company
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Beurteilung: Im Rahmen der durchgeführten Untersuchungen entspricht die Probe den Anforderungen der Verordnung
(EU) Nr. 2023/915 über Höchstgehalte für bestimmte Kontaminanten in Lebensmitteln.
Die in der Nährwerttabelle deklarierten Parameter werden unter Berücksichtigung der Toleranzen gemäß "Leitfaden
für zuständige Behörden - Kontrolle der Einhaltung der EU-Rechtsvorschriften in Bezug auf die Festlegung von
Toleranzen für auf dem Etikett angegebene Nährwerte" (Stand: Dezember 2012) von der vorliegenden Probe
eingehalten.

*Einzelwerte, die die Nachweis- oder Bestimmungsgrenze unterschreiten, wurden nicht berücksichtigt

Jonas Bowers
Staatl. gepr. M.Sc. LM-Chemie
Teamleitung Kundenberatung Lebensmittel


